NOS ENTREES NOS BURGERS NOS GRILLADES NOS DESSERTS

Faits maison
e Steak haché Charolais grillé
e Croisette 1700 € .
CEuf mimosa, mayonnaise maison aux herbes 6.00 € Steak charolais 150 g, cheddar, ketchup, moutarde, oignons Piece du boucher 2509 21.00 € lle Flottante creme anglaise chocolat caramel 8.00 €
o _ et pickles de cornichons , o,
Notre paté de campagne Breton, toasts et cornichons 7.00 € Brochette d'onglet marin¢ 3009 25.00€ Tiramisu traditionnel 8.00 €
Brochette de poulet mariné et caramelise, salade de choux et carottes ~ 8.00 € LeP erm/Yar / 1800 € Entrecote 3509 29.00 € Tartelette citron et pistache meringuée 8.50 €
Poulet pane, comte, guacamole, oignons rouges, tomates,
Bougquet de crevettes cocktail et avocat 8.00 € salade, mayonnase au curry et ciboulette Mousse chocolat tonka et crumble cacao noisette 8.00 €
Tartare de saumon: passion, avocat, citron vert, huile d'herbes 10.00 € Le Signature 22,00 € NTANG BT A TS T KT A 7T T T5C Tarte aux fraises, palet breton, creme patissiere a la vanille 9.00 €
Steak charolais 150 g, foie gras poélé, cheddar, ketchup, lN[QS) ]I/MBXTS S]LQJ“LN[ATU]E)\ES de Mdagascm' et coulis de Jcmits rouges
Coquille Saint-Jacques aux lardons, champignons et parmesan. 14.00 € moutarde, poitrine fumée, compotée d'oignons, tomates
_ _ . _ et salade Fondant au chocolat, creme anglaise au chocolat et glace 800 €
Notre Foie Gras maison, chutney a la mangue et toast aux fruits 16.50 € caramel '
Saint Jacques flambées au Pastis 28.00 €
Langoustines de nos cotes 2009 23.00 € Un accompagnement au choix pour nos grillades et burgers: Risotto a lasperge et fenouil Pavlova aux fruits frais du moment 8.00 €
et sa mayonaise maison aux herbes 300g 34.00 € Pommes de terre grenailles, frites, écrasé de pommes de terre, salade ou légumes
elon nos arrivages A . . 4 4
© 99 4004 40.00 € Lieu jaune roti au sel Viking et bisque de homard 28.00 € Cafe ou the gourmand 9.00 €

Riz sauvage, mousseline de carottes et petits [égumes

Une sauce au choix : Bearnaise, Roquefort , poivre ou Moutarde

le@J S SALZ%_D)ES Tournedos de filet de beeuf facon Rossini, 34.00 € N QS @QUPES DE Glﬂé §LGE

Foie Gras et jus de truffe
8.90 €

~ (A . & e Far noir, écrasé de pommes de terre au comté et ciboulette
. : S PT ATEC o ’ p ,
PETITE : 9,00€ GRANDE : 16,50€ NOS PLATS CUISINES etits égumes
Salade de chevre chaud Dame blanche
Sur toasts avec lardons, tomates, miel, compotee d'oignons caramelisés, thym et noix Lasl Sole meuniere ( environ 400g ) 36.00 € 2 boules de glace vanille, sauce chocolat, chantilly et amandes effilees
e Nos volailles : : T4 ,
Saumon fumé, avocat, tomates et concombre, vinaigrette au citron Riz Sauvage, mousseline de carottes et petits 1egu mes La Brestoise
Salade de saumon fumé Supréme de poulet et poivrons rouges, creme de chorizo 19.00 € 2 boules de caramel beurre salé, 1 boule vanille, chantilly, palet breton
Salade César Far noir, écrasé de pommes de terre au comté et Demi homard réti au beurre d'ail et sa bisque 46.00 € et caramel beurre salé
Ciboulette, petits legumes :
Poulet pane, croutons, copeaux de parmesan, tomates cerises, euf dur et oignons rouges, P 81 Ou homard entier 89.00 € Fraise Melba
sauce cesar _ ) . . Riz sauvage, mousseline de carottes et petits [égumes I boule de glace a la fraise, 1 boule vanille, chantilly, fraises fraiches
o Demi magret de canard laqué, sauce miel et figues 2200 € et coulis de fruits rouges
Salade ibérique Far noir, écrasé de pommes de terre au comté et
Jambon ibérique, burrata, tuile de parmesan, Ciboulette, petits légumes L{\\A\ ]ELNJU S Poire Belle-Hélene
tomates, creme de balsamique et huile au basilic o é 8 o Poire au sirop, glace vanille, chantilly, sauce chocolat et amandes effilees
. , . . @
Mag“rejc df,B cana}rd entier laqué, sauce miel et f1gues 26.00 € 4 8 € Banana Split
TT DAD %\ T A 5 G F%r notL, ecrase. de Pommes de terre au comté et e 1 boule de glace a la fraise, 1 boule de vanille et 1 de chocolat, chantilly,
L]Di bﬁ )\_\]_\'\z.d ZAX quU ][Tl@is Ciboulette, petits legumes ) Verre de champagne banane, sauce chocolat et amandes effilées
Kir pétillant de bienvenue de bienvenue
N st ENTREES et mise en bouche et mise en bouche La Colonel
° > B
Nos huitres: N°3 Par6: 1200€ otre beeu Boucll(uetlde crevettes ENTREES ENTREES 2 boules de citron et vodka
¢ ’ ! ~ N N cktail et t g g
Cote de boeuf a partager a deux (1.2kg) Par personne: 39.00 € R Tartare de saumon, Notre Foie Gras maison
Par 9: 18,00€ Rotie au beure d’ail et thvm : ok _ passion, avocat, citron vert ou Composez votre coupe de glace:
_ 4 , Petite salade aux choix ou Coquille Saint Jacques aux | e ——————————————————————————————
Par12: 23,00€ Avec un assortiment de sauces et garnitures PLATS Petite salade au choix lardons, champignons et Glace 1 boule 280 € Parfums
parmesan ' Vanille/ Chocol
- p— - - - Dos de Cabillaud PLATS - Glace 2 boules 560 € ampfs/mchzc/o at/
f R N DD A ¢ T Y ng s DA A D ILC \ ’ . - -
N @b QM@A@QJIQDS &ffb I_ZA\‘)LI& ‘H; AMS Creme de sésame noir Lieu jaune roti au sel PLATS Glace 3 boules 790 € Caramel / Passion / Citron/
O Viking et bisque de homard Sole Meuniere , _ Cassis/ Framboise /
Supreme de Volaille ol ou Supplement Chantilly 150 € Fraise / Coco
Poivrons rouges et creme Entrecote 350 Tournedos de filet de beuf
- g - 9
[/ \A &5 2 de chorizo -on Rossini
Carpaccio de beeuf Simple: 809 12,00€ ]'——‘A J[-\\//Lh]& m Jagon Rossini
Avec pignons de pin, parmesan, tomates cerises Double: 160g 18,00€ Dessert ou alace Ao B DESSERTS
Y
capres, olives, roquette, jus de citron et huile d'olive * Ay choix 4 12 o ADeSPSf]'/t 0\”191““ Dessert ou glace ANTDTE (A .
t | l 2 A N
S Au choix a la carte J‘NJ @ l l'? & (L—"f i‘\\]f?];
Tartare de beeuf a la francaise Simple: 150 15,50€ Tataki de thon 23,00 € Café/Thé gourmand Retrouvez notre carte des vins disponible au restaurant
Avec cépres, comichons, jaune deuf, échalotes Double: 2204 21,00€ Riz sauvage, mousseline de carottes et petits legumes
et persil o
7 NN\ 774
: s , : MENTT ENFANT = c — Oy eE O S\
Dos de cabillaud et creme de sésame noire 19,00 € &?,@ MENU ENFANT~11€ /}/%i\;g\:\\
Tartare de beeuf a l'italienne Simple: 1509 15,50€ Riz sauvage, mousseline de carottes et petits leqgumes S (Moins de 10 ans) ) e 7N
Avec pignons, parmesan, olives noires, echalotes, Double: 2204 21,00€ PLATS Nous sommes ravis de vous accueillir
tomates sechées, basilic et pesto Fish & Chips ou Steak & Frites ou Nuggets . . .
Filot do bar et s sauce hollandaise 2400 € et vous souhaitons de passer un moment inoubliable
U . Riz sauvage, mousseline de carottes et petits légumes DESSERT
n accompagnement au choix: boule de al , : , . .
e , oule de glace Pour toute demande de reservation, n’hesitez pas a nous contacter
Pommes de terre grenailles, frites, écrasé de pommes de terre, salade ou légumes _— » 1
N\ irectement au: 02 19 00 04 42
Une sauce au choix pour 'accompagnement: Pave de saumon et sa sauce au beurre blanc 26,00 € B_OIS\SPN \\;éi\\”/%/;/
Béarnaise, roquefort , poivre ou moutarde Riz sauvage, mousseline de carottes et petits léegumes sty & o /;/'77/// \§§§\ -




